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Le Domaine de la Milleranche,
adlvérent a Terra Vifis.

La démarche Terra Vitls garantit un mode
de production de qualité respectant
Fenvirannement, Ce vin est élaboré avec
des ralsins issus d’une exploitation guali-
fiée au titre de Fagriculture raisonnée et
suivant la démarche Terra Vitis avec
une tragabilité des pratiques culturales
verifiée par un organisme indépendant.
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Les JULIENAS

JULIENAS

cuvée classique

C'est un vin nerveux, charpenté, a
la robe rubis violacé, aux senteurs
florales et ardmes de fruits rouges.
Ce vin peul étre bu jeune, mais il
se révélera excellent vin de garde
(5 ans el plus).

JULIENAS

élevé en fiifs de chéne

Le passage en fts de chéne apporte
une rondeur particuliere et des
notes vanillées. Il faut I'apprécier
aprés quelques années de cave,
car il s'agit d'un vin de garde.

4 m._ uligius

Les BEAUJOLAIS-VILLAGES

BEAUJOLAIS-JULLIE Rouge

Avec des nuances fruitées et florales, une robe
rouge rubis qui étincelle dans le verre, le
Beaujolais-Villages reste un vin fruité et gouleyant.
A déguster dans ses premidres années, mais peut
également se révéler un bon vin de garde.

BEAUJOLAIS-VILLAGES Rosé

Vin léger et fruité. Cest le vin de I'été, 3 déguster
frais pour la pétanque sous les platanes avec les
amis.

BEAUJOLAIS-VILLAGES Blanc

Le f(rés célebre cépage
chardonnay donne sur nos
coleaux un vin frais el
parfumé aple a un bon

Sur.la.table
de Maryse
Les saucissons a cuire

Lors de nos journées por-
tes  ouvertes, Maryse
vous fera déguster une
des spécialités de la
région : le saucisson de
Lyvon en sauce au vin ou
cuit au pene', le tout
accompagne de pommes
de terre.

(1) Le géne est ce qu'il reste dans le
pressoir (rafle et peau du raisin} une
foois e jus reting,

Le PRIMEUR

Friand et parfumé, & déguster lout 'hiver des le
traisieme jeudi du mois de novembre.
Un vrai vin plaisir.




